MIRUM, VSQ ROSATO PAS
DOSE’ da MAGLIOCCO CANINO e
ZIBIBBO

Varieta: Magliocco Canino e Zibibbo
Zona di produzione: Brattiro (VV).
Periodo Vendemmia: meta settembre
Resa uva g.li/ha: 40/45

Grado alcoolico: 11,00 % vol.

Vinificazione: dopo un’attenta
selezione manuale dei migliori grappoli
si effettua una vinificazione in bianco
con vendemmie separate ,solo il mosto
fiore va a fermentare a temperatura
controllata, successivo bland pre-
rifermentazione

Affinamento: acciaio 6 mesi e
successiva rifermentazione in bottiglia
per presa di spuma . Maturazione sur
lies per 12 mesi, successiva sboccatura

Vita media del vino: 10 anni e piu
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Consigli e Abbinamenti: Ideale come
aperitivo, puo svariare a tutto pasto
abbinando diverse tipologie di piatti.
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